ANTIPASTI

STARTERS

Crostone, cavolo nero, salsiccia, pecorino @ €16
Toasted bread, black cabbage, pork sausage, pecorino cheese

Panzanella Toscana @ €16
Tuscan tomato bread salad

Tartare di manzo al coltello, focaccia croccante al lardo di Colonnata@ €23
Beef tartare, crispy focaccia bread, "Colonnata" lard

Polpo, fagioli zolfini, sedano croccante @@ €25
Octopus, white beans, crunchy celery

Salumi e formaggi locali, coccoli Fiorentini, giardiniera dall'orto (per 2) €28

Tuscan cold cuts and cheeses, Florentine fried “Coccoli”, garden pickles (for 2)

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Pappa al pomodoro, capperi @
Tuscan bread and tomato soup, capers

Pici cacio e pepe @
Pici pasta, "cacio" cheese, black pepper

Pappardelle al ragu di cinghiale @
Pappardelle pasta, wild boar ragéut

Tortelli al caciucco Livornese, olive nere, pomodorini @

€20

€22

€24

€27

"Livornese-style fish soup" tortelli, black olives, cherry tomatoes

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

La nostra bistecca alla Fiorentina (min. 1,2kg) @@
"Fiorentina" T-bone steak (min. 1,2kg)

Grigliata mista Toscana (pollo, maiale, agnello)
Tuscan mixed grilled meat (chicken, pork, lamb)

Zucchina Toscana ripiena di caponata di verdure @
"Caponata" vegetables stuffed Tuscan round courgette

Galletto al mattone, limone e rosmarino@@
Lemon and rosemary charcoal grilled chicken

Spiedini di pesce e calamari alle erbe @
Herb-breaded calamari and white fish skewers

Costoletta di agnello al timo @ @
Thyme-flavoured lamb chop

€ 8/100gr.

€40

€24

€32

€32

€35
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FIRENZE+«CANDELI
Gentile ospite, la preghiamo di segnalarci eventuali allergie, intolleranze o esigenze dietetiche specifiche.
Dear Guest, please inform us of any allergies, intolerances or special dietary requirements.

Vegetariano Vegano
Vegetarian Vegan

Senza Glutine Senza Lattosio
Gluten Free Dairy Free

V€

CONTORNI
SIDE DISHES

Fagioli al fiasco @@

White beans

Patate croccanti alle erbe @
Crispy herb potatoes

Verdure grigliate @@

Grilled vegetables

Carciofi fritti @@

Fried artichokes

PIZZE
PIZZAS

Margherita @
Tomato sauce, mozzarella

Zucchine, pecorino, menta @
Zucchine, pecorino, mint

Pomodorini, stracciatella, acciughe
Cherry tomatoes, stracciatella cheese, anchovies

Salsiccia di Cinta Senese, funghi, mozzarella
"Cinta Senese" pork sausage, mushrooms, mozzarella

Mozzarella, tartufo estivo, olio al tartufo @
Mozzarella, summer truffle, truffle oil

DOLCI
DESSERTS

Zuccotto Fiorentino
Florentine sponge cake, ricotta cheese, chocolate, alchermes

Bongo
Florentine chocolate profiteroles

Tiramisu
Tiramisu

Gelati e sorbetti artigianali, cialda di Montecatini
Home-made ice creams and sorbets, Montecatini waffle

Anguria e melone @
Melon and watermelon

€10

€10

€12

€12

€14

€15

€16

€18

€23

€12

€12

€12




BOLLICINE
BUBBLES

Prosecco Biancavigna
Veneto, Italia

Leonia Rosé 2018
Toscana, Italia

Louis Roederer Collection 243
Reims, Francia

VINI BIANCHI
WHITE WINES

Frescobaldi, Pomino Bianco 2022
Toscana, Italia

Anselmet, Pinot Gris 2022
Valle D'Aosta, Italia

Ca Marcanda, Vistamare 2022
Toscana, Italia

VINI ROSE
ROSE WINES

Frescobaldi, Ali¢ Rose
Toscana, Italia

VINI ROSSI
RED WINES

Vallepicciola, Pinot Nero Pievasciata 2022
Toscana, Italia

Querciabella, Chianti Classico 2019
Toscana, Italia

Ca Marcanda, Promis 2020
Toscana, Italia

CORKAGE FEE
BYOB

J

€12
€17

€25

€12
€14

€18

€14

€14

€16

€18

€25

é

€60
€80

€120

€50
€60

€80

€60

€60

€75

€80

m

OF THE WORLD

BEVANDE
BEVERAGES

Acque minerali
Water

Bevande analcoliche
Soft drinks

Succhi di frutta
Fruit juices

BIRRE
BEERS

Nastro Azzurro

Menabrea

Birra Analcolica

Birrificio Fiorentino Lager

Birrificio Fiorentino Strong Ale

TE E CAFFE
TEAS AND COFFEES

Espresso

Cappuccino, Americano, Latte Macchiato

Té e infusioni “La Via Del T¢”

THE LEADING HOTELS

€6

€7

€7

€38

€38

€38

€10

€10

€6

€38

€10



