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Cocktail d’Autore, tra storia, eleganza e incanto

Il Bar Mediceo è un luogo all’interno della villa dove 
il tempo sembra rallentare, un salotto di atmosfere 

soffuse in cui la luce danza sulle pareti e ogni cocktail 
diventa poesia liquida. Ispirati alla Divina Commedia, 

i signature cocktails guidano l’ospite in un viaggio 
che attraversa intensità oscure, aromi balsamici e chiarori 

luminosi, come tappe di un cammino interiore. 
Qui, tra sussurri di storia e fragranze che fluttuano 

nell’aria, ogni sorso è un piccolo incantesimo: un gesto 
che racconta, accoglie e accompagna, trasformando 
la mixology in un’esperienza da vivere con la stessa

meraviglia di una pagina sfogliata lentamente.

Signature Cocktails, where history, elegance
and enchantment meet

The Bar Mediceo is a space within the villa where time seems 
to slow, an intimate lounge of soft atmospheres where light 

dances upon the walls and every cocktail becomes liquid poetry. 
Inspired by the Divina Commedia, the signature cocktails 

guide guests on a journey through shadowed intensities, balsamic 
aromas and luminous clarity, like stages of an inner path. 

Here, amid whispers of history and fragrances drifting through 
the air, each sip is a small enchantment: a gesture that tells a 
story, welcomes and accompanies, transforming mixology into 
an experience to be savoured with the same wonder as a page 

turned slowly.



Versi Liquidi

La nuova signature list si ispira alla Divina Commedia 
e trasforma l’arte del bere in un viaggio sensoriale in tre 

atti: Tentazione, Redenzione e Purificazione. 
Il percorso si apre nell’Inferno di Dante: colori profondi, 

note affumicate e speziate. Una dimensione intensa 
e pulsante, dove ogni sorso diventa varco e scintilla di 

Tentazione. Si prosegue nel Purgatorio, più lieve 
ed equilibrato. Aromi verdi, dolcezze sottili e profumi 

rasserenanti accompagnano un momento di respiro 
e armonia. Il viaggio culmina nel Paradiso: profumi 
floreali, armonie delicate, colori chiari e luminosi, 
chiudendo il percorso con una freschezza sottile 

e persistente.

Liquid Verses

The new signature list draws inspiration from the 
Divina Commedia and transforms the art of drinking 

into a sensory journey in three acts: Temptation, Redemption 
and Purification. The path opens in Dante’s Inferno: deep 

colours, smoky and spiced notes create an intense and pulsating 
dimension, where each sip becomes a threshold and a spark 
of Temptation. It continues through Purgatory, lighter and 

more balanced. Green aromas, subtle sweetness and soothing 
fragrances restore breath and harmony.



“Lasciate ogne speranza, voi ch’intrate.” 
(Inferno, Canto III)

CHAPTER 1 TEMPTATION

CAPITOLO 1 TENTAZIONE



CARONTE
“Per me si va ne la città dolente, 
per me si va ne l’etterno dolore, 

per me si va tra la perduta gente.” 
(Inferno, Canto III)

Ingredienti 
Tequila reposado

Espresso
Liquore alle noci

Profumi di legno tostato 
e cacao avvolgono i sensi. 

Il sorso, caldo e avvolgente, 
conduce al primo passo del 
nostro viaggio sensoriale.

Ingredients 
Tequila reposado
Espresso coffee 

Walnut Liqueur

Aroma of toasted wood 
and cocoa envelops the senses. 
The sip, warm and embracing, 

leads to the first step of our 
sensory journey.

€ 20



CERBERO
“Cerbero, fiera crudele e diversa, 
con tre gole caninamente latra 

sovra la gente che quivi è sommersa.” 
(Inferno, Canto VI)

Ingredienti 
Mezcal

Vermouth toscano
Bitter toscano

Tre ingredienti che si 
intrecciano come le tre teste 
di Cerbero: diversi, feroci, 

indomabili. Nel bicchiere si 
fondono in un’unica anima 
potente, pronta a mordere 

al primo sorso.

Ingredients 
Mezcal

Tuscan vermouth 
Tuscan bitter

Three ingredients intertwine 
like the three heads of Cerberus: 

different, fierce, untamable. 
In the glass, they merge into 
a single powerful soul, ready 
to bite from the very first sip.

€ 20



CITTÀ 
INFUOCATA

“Il foco etterno 
ch’entro l’affoca le dimostra rosse, 

come tu vedi in questo basso inferno…” 
(Inferno, Canto XXVI)

Dietro una coltre spessa 
di fumo si rivela un cocktail 

dalle sfumature rosso ardente, 
come se le fiamme eterne 

dell’Inferno ne illuminassero 
il cuore. Un bagliore vivo 

e pulsante, che respira calore 
e promette un sorso 

profondo quanto gli abissi 
da cui proviene.

Ingredienti 
Bourbon
Tè nero

Sciroppo al peperoncino

Ingredients 
Bourbon
Black tea

Chili sugar syrup

Behind a thick veil of smoke, 
a cocktail reveals itself in fiery 

red hues, as if the eternal flames 
of Hell lit its heart. A vivid, 
pulsating glow that radiates 

warmth and promises 
a sip as deep as the abyss from 

which it seems to emerge.

€ 20



“Poi che rinovellato fu l’animo, 
si mosse verso la luce e la speranza.” 

(Purgatorio, Canto XXXIII)

CHAPTER 2 REDEMPTION

CAPITOLO 2 REDENZIONE



LA MONTAGNA
“Poscia non sia di qua vostra reddita, 

servito su lo sol vi mosterrà, che surge omai, 
prendere il monte a più lieve salita.” 

(Purgatorio, Canto I)

Ingredienti 
Gin infuso alle foglie di ulivo

Vermouth bianco
Alloro

Le note balsamiche evocano 
il passo lento tra ulivi e 
cespugli d’alloro. Dante 

e Virgilio, usciti dall’Inferno, 
mettono piede sulla spiaggia 

 dell’Antipurgatorio: la 
Montagna si erge maestosa 
e luminosa. Nel bicchiere, 

un vento erbaceo spazza via 
l’oppressione dell’abisso 

e apre la via alla purificazione.

Ingredients 
Gin infused with olive leaves 

White vermouth 
Bay leaf

The balsamic notes evoke a slow 
walk among olive trees and 

bay shrubs. Dante and Virgil, 
emerging from Hell, set foot on 

the shore of the Ante-Purgatory: 
the Mountain rises majestic 
and luminous. In the glass, a 

herbal breeze sweeps away the 
oppression of the abyss, opening 

the path to purification.

€ 20



MANFREDI
“Io mi volsi ver lui e guardai ’l fiso: 

biondo era e bello e di gentile aspetto, 
ma l’un de’ cigli un colpo avea diviso.. .” 

(Purgatorio, Canto II)

Ingredienti 
Grappa morbida
Miele di castagno

Velluto alla violetta

La grappa barricata dona 
note calde e avvolgenti, il 

miele di castagno ne sfuma la 
fermezza, e aggiunge una dol-
cezza profonda. Il velluto alla 
violetta si posa in superficie 
come una cicatrice: evidente, 
indelebile, ma divenuta parte 
della sua bellezza. Un sorso 

che unisce splendore e ferita, 
forza e fragilità, come il cuore 

luminoso di Manfredi sul 
sentiero del Purgatorio.

Ingredients 
Smooth grappa 
Chestnut honey 

Violet velvet

The aged grappa imparts warm, 
enveloping notes, while the 
chestnut honey softens its 

intensity and adds a profound 
sweetness. Violet velvet rests on 
the surface like a scar: visible, 

indelible, yet become part of its 
beauty. A sip that unites 

splendour and wound, strength 
and fragility, like the luminous 
heart of Manfredi on the path 

through Purgatory.

€ 20



BEATRICE
“Tosto che ne la vista mi percosse 
l’alta virtù che già m’avea trafitto 

prima ch’io fuor di puerizia fosse…” 
(Purgatorio, Canto I)

Ingredienti 
Vodka al Jasmine Tea

Liquore ai fiori di sambuco
Soda alla pera e zenzero

La vodka al tè di gelsomino 
e il sambuco evocano la 

grazia del ricordo di Beatrice. 
La soda alla pera e zenzero 
aggiunge un tocco vivace, 

come lo sguardo severo con 
cui Beatrice richiama Dante 
alle porte del Paradiso. In 
superficie, l’oro in polvere 
scintilla, mentre un fiore, 
il più bello del giardino, 

completa l’omaggio alla sua 
presenza radiosa.

Ingredients 
Jasmine Tea vodka
Elderflower liquor

Ginger and pear soda

Jasmine tea vodka and 
elderflower evoke the grace of 
Beatrice’s memory. Pear and 

ginger soda adds a lively touch, 
like the stern gaze with which 

Beatrice calls Dante to her at the 
gates of Paradise. On the surface, 

gold dust shimmers, while a 
flower, the finest in the garden, 

completes the homage to her 
radiant presence.

€ 20



“L’amor che move il sole e l’altre stelle.” 
(Paradiso, Canto XXXIII)

CHAPTER 3 PURIFICATION

CAPITOLO 3 PURIFICAZIONE



ARDORE 
CELESTE
“E di sùbito parve giorno a giorno 

essere aggiunto, come quei che puote 
avesse il ciel d’un altro sole addorno…” 

(Paradiso, Canto XXX)

Ingredienti 
Gin infuso all’ iris

Soda floreale
Sciroppo al tè verde

Colore cremisi intenso. 
Profilo fresco e floreale. Il 

gin all’iris apporta verticalità 
aromatica, la soda floreale 
alleggerisce la struttura, 

mentre il bancha fiorito com-
pleta l’equilibrio con una nota 
morbida e lievemente calda, 

di raffinata persistenza.

Ingredients 
Iris-infused gin 

Floral soda 
Green tea syrup

Deep crimson hue. Fresh and 
floral profile. The iris-infused gin 
brings aromatic lift and vertica-
lity, the floral soda lightens the 
structure, while the blooming 
bancha completes the balance 
with a soft, gently warm note 

and refined persistence.

€ 20



L’AURORA
“E come vien la chiarissima ancella 
del sol più oltre, così ’l ciel si chiude 

di vista in vista infino a la più bella…” 
(Paradiso, Canto III)

Ingredienti 
Rum bianco 

Estratto di pesca 
Acqua di cocco

Un sorso morbido e luminoso, 
dove rum bianco e pesca si 
fondono con la freschezza 

del lime e la leggerezza 
dell’acqua di cocco. Le sottili 
note agrumate dell’arancia 

donano brillantezza, mentre 
il bianco latte del drink fa 
da sfondo al cubetto che, 
tingendosi di blu, evoca i 
riflessi del cielo all’alba.

Ingredients 
White rum 

White peach extract 
Coconut water

A soft, luminous sip, where white 
rum and peach meld with the 

freshness of lime and the lightness 
of coconut water. Subtle citrus 

notes from the orange add 
brilliance, while the milky-white 
drink frames the cube, which, 

turning blue, evokes the 
reflections of the sky at dawn.

€ 20



RAGGIO 
LUMINOSO

“Sanza risponder, li occhi sù levai, 
e vidi lei che si facea corona 

reflettendo da sé li etterni rai…” 
(Paradiso, Canto XXXI)

Ingredienti 
Brandy infuso alle albicocche

Spumante metodo classico
Falernum

Il cocktail unisce la morbi-
dezza del brandy infuso alle 
albicocche disidratate con 

la freschezza dello spumante 
metodo classico. La zolletta 

imbevuta di Falernum apporta 
profondità aromatica, mentre 

l’oro in polvere conferisce 
al drink un aspetto dorato 

e luminoso.

Ingredients 
Apricot-infused brandy 

Classic-method sparkling wine 
Falernum

The cocktail combines 
the softness of apricot-infused 
brandy with the freshness of 

classic-method sparkling wine. 
A sugar cube soaked in Falernum 
adds aromatic depth, while gold 
dust gives the drink a luminous, 

golden appearance.

€ 20


